cMeniu

fIntreuri, Gustare
Enlees Vorapeisen/entrees, starter

¢ Platou Transilvania
(cdrnati afumati, cotlel afumat, guaa de porc, jumeri,
brdnza de burduf, lelemea, zacusca, rogii, castraveli,
ceapd rogie)
Siebenbiirger Platte
(Gerdiucherte Wiirstchen, Gerducherte Totelelts,
Schweinekiropf, Grieben, firnaulenkidse, Tiuhkiise,
Zacuaca, Tomaten, Gurken, rote Zwiebel)
Transylvanian Platter
(amotied sausages, smotied pork chops, goiter, pork
greaves, fermented ewe’s milk cheese, fresh “telemea”
cheese, zacusca, tomatoes, cucumbers, red onions)

 Burduf crocant, 03 de rosii cu busuiocc
Tinuspriger Buduf, Tomalensauce mit Badilikum
Crispy burduf, tomato sauce with baasil

 Salata cu pesie afumal
Salat mit gerdiuchertem Fisch
Salad with smotied fish

o Creveli in crusla de pesmel pankio cu 503 sweel
chilly
Garnelen in Pankio-Paniermehlirustemit siifier
Chili
Prawna in panko breadcrumb crustwith sweel chilly sauce

e Painica cu unt aromatizata
Aaromatisiertes Brot mit Butter
Aavoured butter

450 gr.

300 gr.

350 gr.

300 gr.

300 gr-.

46 lei

43 lei

45 lei

47 lei

12 lei




Ciorbe/Supe
Supen, saure suppe/Soups, soup

e Ciorba de vaculd cu smanldnd si ardei iute 400 gr.
fiuhsuppe mit Sahne und Chilischoten
Beef soup with sour cream and chilli peppers

e Ciorba de burta cu smdnidana i ardei iule 400 gr.
Saure futtelauppe mit aaure Sahne und Chilischoten
Tripe soup with cream and hot pepper

e Ciorba de fasole cu afumaturd si ceapa rosie 400 gr-.
‘Bohnensuppe mit gerduchertem Fleish mit roten Zwiebeln
Bean soup with smotied meat and red onions

e Supa crema 250 gr.

Cremesuppe
Cream soup

Preparale din carne de porc
Zubereitungen aus Schweinefleisch/Pok preparations

* Ceafa de porc "slowcookied”, cartofi zdrobili, sfecli 800 gr.

rosie 3i 308 BBQ cu muslar Dijon

langsam gegartes Schweinenacken, fiartoffelnpiiree,
fiote Bete und Dijon-Senf-BBQ-Sauce

Slowcooked pork chop, mashed potatoes, red beet and
BBQ sauce with Dijon mustard

o "Naiul lui Zamfir”, (coasle de porc) cu cariofi copti, 700gr.
apuma de usturoi si dulceald de ceapa rogie
“Zamfirs Panfote” (Schweinerippchen) mit Gebackene Fiartoffeln
finoblauchachaum und Marmelade rote Zwiebelmarmelade
“Zamfir panflute” (pork ribs) with Baked potaloes, Garlic
mousse and red onion jam

26 lei

26 lei

26 lei

19 lei

o6 lei

75 lei




e Ciclan de porc rumenit la cuplor cu iahnie de fasole 800 gr-. 66 lei
ai ceapd rosie murald
Gebratene Schweinschaxe aus dem Ofen mit Bohnenintopf
und eingeleglen roten Zwiebeln
‘Oven roasted pork loin with bean stew and pickled red iniona

e Obrdjori de porc cu piure de cartofi 360 gr. 68 lei

Schuweinefleisch Obraji mit fartoffelpiiree
Pork cheekia with mashed potaloes

Preparale din carne de pasare
Gefliigelfleischzubereitungen poultry meal preparalions

e Puiser rumenit la cuplor, cartofi wedges si spuma 00gr. 68 lei
de uwsturoi
Gebratenes Hihnchen aus dem Ofen mit Spéinen und
finoblauchschaum
‘Oven roasted chicken with potalo wedges and garlic foam

e Tigaie picania de pui cu legume 3i orez 360 gr. o2 lei
Scharfes Hiihnerfleisch mit Gemiise und Reis
Spicy chicken stir-fry with vegetables and rice

e Piept de rata cu piure de radacincase i 303 de 3060 gr. 69 lei
Jructe de padure
Entenbrust mit Wurzelpiiree und Beerensauce
Duck breast with root puree und berry sauce

Preparate din peste
Fischgerichle/fish dishes

o Tile de doradd pe pat de legume 300 gr-. 61 lei
Doradenfilet auf einem Gemiisebett
Dorad fillet on a bed of vegelables




o file de pdastrav in crusla de mdlai, cu balmos
ai spuma de usturoi
Torellenfilets in Maismehlkruste, mit Balmos und
finoblauchachaum
Troul fillets in cornmeal crust with balmes and garlic foam

Preparale din carne de vild
Rindfleischzubereitun/beef preparalion

e Gulay de vita cu smdnidana i ardei iule
Rindergulasch mit saurer Sahne und scharfer Paprika
Beef goulash with sour cream and hot peppers

e Snitel de vita cu cartofi dulci prdjiti si s0a de fructe de
padure
Rinderachnitzel mit gebratenen Siifikartoffeln und Beerensauce
Beef achnityel with fried sweet popaloes and berry sauce

o Pulpa de vita maturata la gratar
fRindskeule gereift vom Grill
Grilled rump of beef matured

flecamandarea Bucatarului
émpfehlung des hiichenchefs/Chef s recommendalion

o (Conopida la cuptor, s03 de brdanza cu ardei copt
ai parmezan
Gebactiener Blumenkiohl, Tiiisesofie mit geriatelen
Paprikaschoten und Parmesankidise
Batkied cauliflower, cheese sauce with roasted peppers
and parmesan cheese

350 gr.

400 gr.

450 gr.

250 gr.

300 gr.

61 lei

o8 lei

66 lei

64 lei

42 lei




e Pulpa de curcan, cartofi cremosi cu parmezan
Truthahnkeulen, Rahmkaricffeln mit Parmesankidise
Turkey leg, creamy potaloes with parmesan cheese

o (otlet de berbecul, ciuperci soté cu usturoi

Hammbkotelett, Sautierte Pilze mit inoblauch
Mutton cutlet, sautéed mushrooms with garlic

Garnituri
Beilage/Garnish

e fegume sote
Gegrilltes Genuiise/Grilled vegetables

o Carlofi dulci prajiti
Siiffkartoffel- Pommes frites| Sweel popalo frites

o Ciuperci sote cu usturoi

Pilze in Butler gerdstet mit finoblauch/Sauteed mushrooma

whith garlic

o Piure de carlofi
Tartoffelpiiree/ Mashed potaloes

o Cartofi Wedges
Tartoffelspalten/Potato wedges

Salate
Salat/Salad

o Salata de ardei copt
Salat aus reifen Paprikaschoten
Salad with ripe peppers

300 gr.

450 gr-.

200 gr.

200 gr.

200 gr.

200 gr.

200 gr.

150 gr-.

82 lei

99 lei

20 lei

16 lei

16 lei

13 lei

13 lei

15 lei




o Muraturi asortate
Gemischter Gurkensalat
flssorted pickle salad

o Salata de sfecld rogie
Tote Bele-Salat
Beetroot salad

Desert
Nachspeise/Desserts

o Strudel cu mdr i s0a de vanilie
fipfelstrudel mit Vaniliensosse/1Ippel strudel whith vanilla sauce

o Papanasi fipfelhaus cu smanitdnda si dulceala
Quarkkrapfen mit Marmelade und Sahne
Home fried donuls with sour cream and jam

e Crema de mascarpone la pahar
Mascarponecreme im Glas
Mascarpone cream by the glasa

o Profiterol
Profiterolen/Prifiterole

150 gr.

150 gr.

150 gr.

330gr.

90 gr.

150 gr.

15 lei

15 lei

15 lei

25 lei

25 lei

25 lei




