
Meniu
 Platou Transilvania                                                          450 gr.                       46 lei

Trio de zacuscă, salată de icre, hummus și pâinică     550 gr.                       30 lei

Salată cu brânză locală, sfeclă roșie și linte                 400 gr.                       36 lei

Tartă de ciuperci, sos de brânză cu ierburi                    200 gr.                       37 lei

Pâinică cu unt aromatizat                                               300 gr.                       12 lei

Ciorbă de văcuță cu smântână și ardei iute                  400 gr.                      23 lei

Ciorbă de burtă cu smântână și ardei iute                    400 gr.                       23 lei

Antreu

(cârnați afumați, cotlet afumat, gușă de porc, 
jumeri, porchetta, brânză de burduf, telemea, 
zacuscă, roșii, castraveți, ceapă roșie)
        Siebenbürger Platte 
(Geräucherte Würstchen, Geräucherte Koteletts, 
 Schweinekropf, Grieben, Porchetta, Arnautenkäse, 
 Kuhkäse, Zacusca, Tomaten, Gurken, rote Zwiebel)
        Transylvanian Platter
(smoked sausages, smoked pork chops, goiter, pork 
 greaves, porchetta, fermented ewe’s milk cheese, 
 fresh “telemea” cheese, zacusca, tomatoes, cucumbers, 
 red onions)

Trio von Sakuska, Rogensalat, Hummus und Brot
Trio of zakouski, roe salad, hummus and bread

Salat mit lokalem Käse, Rote Bete und Linsen
Salad with local cheese, beetroot and lentils

Pilztarte, Käsesauce mit Kräutern
Mushroom tart, cheese sauce with herbs

Brot mit aromatisierter Butter
Bread with flavoured butter

Ciorbe/Supe

Kuhsuppe mit Sahne und Paprika
Beef soup with sour cream and chilli peppers
 

Saure Kuttelsuppe mit scharfe Paprikaschote und Sahne
Tripe soup with sour cream and chilli peppers



Ciorbă de fasole cu afumătură și ceapă roșie                 400 gr.                     23 lei

Supă cremă                                                                         250 gr.                      18 lei

Porchetta, cartofi cu brânză și ceapă roșie murată      450 gr.                      52 lei

Pulpă de bibilică, cartofi cremoși cu parmezan            400 gr.                       64 lei

Tocăniță din mix de ciuperci cu pâinică                        650 gr.                       42 lei

Cotlet de berbecuț, ciuperci soté cu usturoi                     450 gr.                       69 lei

Ceafă de porc slowcooked, cartofi zdrobiți, sfeclă        500 gr.                       55 lei

”Naiul lui Zamfir” (coaste de porc), cartofi copți,       700 gr.                     66 lei

Bohnensuppe mit geräuchertem Fleish und rote Zwiebel
Bean soup with smoked ham and red onion

Cremesuppe
Cream soup

Recamandarea Bucătarului

Porchetta, Kartoffeln mit Käse und eingelegten roten Zwiebeln
Porchetta, potatoes with cheese and pickled red onion

Perlhuhnkeule, cremige Kartoffeln mit Parmesan
Guinea-fowl leg, creamy potatoes with parmesan

Gemischter Pilzeintopf mit Brot
Mixed mushroom stew with bread

Lammkotelett, sautierte Pilze mit Knoblauch
Mutton chop, sautéed mushrooms with garlic

Preparate porc

    roșie și sos BBQ cu muștar
  Langsam gegartes Schweinekotelett, zerquetscht
Kartoffeln, Rote-Bete-Salat, BBQ-Sauce mit Dijon-Senf
  Slowcooked pork chop, crushed potatoes, red beet salad, 
BBQ sauce with Dijon mustard
 

    spumă de usturoi și dulceață de ceapă roșie
  “Zamfirs Panföte” (Schweinerippchen) mit
Ofenkartoffel, Knoblauchschaum und rote Zwiebelmarmelade
  “Zamfir panflute” (pork ribs) with baked potato, Garlic 
mousse and red onion jam
 



Ciolan de porc rumenit la cuptor cu iahnie de fasole    800 gr.                    59 lei

Stroganoff din mușchiuleț de porc cu piure de cartofi   450 gr.                   52 lei

Balmoș cu cârnăciori de porc și sos de smântână cu    400 gr.                   41 lei

Puișor rumenit la cuptor, cartofi wedges și spumă        700 gr.                  62 lei

Tigaie picantă de pui cu legume și orez                           350 gr.                 50 lei

Piept de rață, piure de cartofi, piure de dovleac și         350 gr.                 69 lei

Pulpă de rață confit, varză roșie cu mere                       450 gr.                  69 lei

File de doradă pe pat de legume la cuptor                     350 gr.                  59 lei

Gebraten Schweinelende mit Bohnenintopf
Oven roasted pork loin with bean stew

Schweinefilet-Stroganoff mit Kartoffelpüree
Pork tenderloin Stroganoff with mashed potatoes
 

    paprikă afumată
  Balmoș mit Schweinswürstchen, saure Sahne mit geräuchertem 
Paprika
Balmoș with pork sausages, sour cream with smoked paprika

Preparate pasăre

    de usturoi
  Gebratenes Hähnchen aus dem Ofen mit Spänen und 
Knoblauchschaum
Oven roasted chicken with potato wedges and garlic foam
 

Scharfes Hühnerfleisch mit Gemüse und Reis
Spicy chicken stir-fry with vegetables and rice
 

    sos fructe de pădure
Entenbrust, Kartoffelpüree, Kürbispüree, Beerensauce
Duck breast, mashed potatoes, pumpkin puree, berry sauce

Entenconfit, Rotkohl mit Äpfeln
Duck leg confit, red cabbage with apples

Preparate pește

Doradenfilet auf einem Bett aus gebackenem Gemüse
Sea bream fillet on a bed of baked vegetables
 



File de păstrăv în crustă de mălai, mămăligă cu          350 gr.                    59 lei

Mușchi de vită la grătar                                                        200 gr.                105 lei

Ryb-eye steak                                                                         300 gr.                 105 lei

Obrăjori de vită cu piure de dovleac copt                          350 gr.                  56 lei

Gulaș de vită                                                                         400 gr.                   55 lei

Cartofi Wedges                                                                     200 gr.                  12 lei

Piure de cartofi                                                                     200 gr.                  12 lei

Ciuperci soté cu usturoi                                                        200 gr.                  16 lei

Cartofi copți                                                                           200 gr.                   9 lei

Legume la grătar                                                                 200 gr.                  16 lei

    brânză locală și spumă de usturoi
  Forellenfilets in einer Maismehlkruste, Polenta 
mit lokalem Käse und Knoblauchschaum
  Trout fillets in a cornmeal crust, polenta with local 
cheese and garlic foam

Preparate vită

Gegrilltes Rinderfilet
Grilled beef tenderloin

Ryb-Augen-Steak
Ryb-eye steak

Rinderbäckchen mit gebackenem Kürbispüree
Beef cheeks with baked pumpkin puree
 

Rindgulasch
Beef goulash

Garnituri

Wedges-Kartoffeln/Wedges Potatoes
 

Kartoffelpüree/Mashed potatoes

Sautierte Pilze mit Knoblauch/Sautéed mushrooms with garlic

Ofenkartoffel/Baked potatoes

 Gegrilltes Gemüse/Grilled vegetables



Mix salată verde cu roșii cherry și parmezan                 150 gr.                       13 lei

Murături asortate                                                                150 gr.                       13 lei

Salată de ardei copt                                                            150 gr.                       13 lei

Salată de sfeclă roșie                                                          150 gr.                       13 lei

Papanași Apfelhaus cu smântână și dulceață              330 gr.                       22 lei

Ștrudel cu mere și sos de vanilie                                       150 gr.                       15 lei

Înghețată de iaurt cu sos de cireșe                                     90 gr.                       18 lei

Tartă de ciocolată                                                                 80 gr.                       18 lei

Salate

  Gemischeter grüner Salat mit Kirschtomaten 
und Parmesan
  Mixed green salad with cherry tomatoes and 
parmesan

Gemischter Essiggurke Salat
Assorted pickles salad

Geröischte Paprika Salat
Baked pepper salad

Rote-Bete-Salat
Beetroot salad

Desert

Quarkkrapfen mit Sahne und Marmelade
Home fried donuts with sour cream and jam

Apfelstrudel mit Vaniliensosse
Apple strudel with vanilla sauce

Jogurteis mit Kirschsauce
Yoghurt ice cream with cherry sauce 

Schokoladentarte
Chocolate tart


